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	附录2 实例分析
	例如土豆块茎组织 (数据仅供参考)：
	�SP 活力�(U/g)�= � 0.407-0.362 � ÷ 0.1 × 1 × 482.31 
	按照说明书操作，测定10%土豆组织(加样量20 μL)、10%大蒜样本(加样量20 μL)、10%玉
	附录3 问题答疑
	声明

